
Irrésistible.

La microcentrifugeuse personnelle Thermo Scientific
Espresso allie avec brio efficacité et convivialité.
Compacte, élégante, facile à utiliser et dotée de
performances d’accélération exceptionnelles, elle
est adaptée pour un grand nombre d’applications
en recherche pharmaceutique, biotechnologique
et académique.

Simplement

• Large écran digital permettant de
visualiser facilement tous les
paramètres de centrifugation

• Remarquables performances (jusqu’à
14 500 xg) adaptées à un grand nombre
d’applications

• Réglage rapide des paramètres à l’aide
d’un simple bouton

• Rotor unique préinstallé pour un 
entretien facilité

• Design compact, optimisé pour le 
laboratoire

• Fonctionnement silencieux

• Accessible à tous les budgets

Thermo
Scientific
Espresso™

Microcentrifugeuse
personnelle

La dernière-née des
microcentrifugeuses
à 12 tubes ira loin,
tout comme vous.
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Le Thermo Scientific Espresso a été
conçue pour simplifier le travail de 
l’utilisateur. Le rotor ainsi que les tubes
se positionnent et s’enlèvent sans
effort. Le large écran digital permet
de visualiser facilement les paramètres,
éliminant ainsi toute possibilité de
confusion. Le réglage des paramètres
s’effectue tout aussi aisément à l’aide
d’un seul bouton – exit les touches de
directionet les commandes analogiques
peu précises! Enfin, l’Espresso se nettoie
en un clin d’oeil : son rotor en plastique
résiste aux attaques chimiques, 
il est entièrement autoclavable et son
moteur sans charbon ne nécessite 
quasiment aucun entretien.

Productivité maximale
Compacte et polyvalente, l’Espresso
offre des performances exceptionnelles.
Développant une force d’accélération
de 14 500 xg, elle peut accueillir 12
microtubes de 0,5 à 2,0 ml, voire de 
volumes inférieurs grâce à des adapta-
teurs spéciaux. L’Espresso excelle dans
une vaste gamme d’applications dont la
purification des acides nucléiques, le
nettoyage d’échantillons de PCR, les
minipreps de plasmides, le traitement
de protéines ou encore la médecine
légale. Sa capacité d’accélération 

rapide permet un gain significatif de
temps, décélération pour une
productivité optimisée au quotidien.

Compacte et silencieuse… comme
devraient l’être toutes les centrifu -
geuses personnelles. Grâce à une
surface inférieure à 500 cm2, l’Espresso
assure des résultats fiables sans
monopoliser tout l’espace. Remarqu -
ablement silencieuse, elle sait
se faire oublier afin de ne pas troubler
votre concentration.

Des étudiants aux maîtres de
recherches, l’Espresso est accessible à
tous. Notre savoir-faire et expérience
ont permis de réaliser une microcentri -
fugeuse qui présente le meilleur rapport
qualité/prix du marché ! Un prix à la
portée de tous les budgets qui permet
dans certains programmes de
recherche, de dédier une Espresso à
chaque étape de test pour plus de
rentabilité !

Simplement irrésistible
Sa facilité d’utilisation, sa productivité
et ses performances, font de l’Espresso
la centrifugeuse personnelle idéale
pour tout laboratoire. Vous ne pourrez
plus vous en passer !

Le maître-mot : facilité.

Microcentrifugeuse personnelle
Thermo Scientific Espresso 
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SPÉCIFICATIONS

Dimensions (cm) : Appareil 15 x 25 x 20
Avec emballage 20 x 28 x 28

Poids (kg) : Appareil 4,2
Avec emballage 5,5

Vitesse maximale : 14 600 tr/min
FCR maximale : 14 500 x g
Nombre max.de tubes : 12 x 2 ml
Niveau sonore : 56 dBA
Certification : CSA et marquage CE
Système de contrôle :

Vitesse : Gamme : 5 000 - 14 600 tr/min
Incrément : 100 tr/min
Précision : 100 tr/min

FCR : Gamme : 1 700 - 14 500 xg
Incrément : 100 xg
Précision : 100 xg

Minuterie : Gamme : 15 secondes - 99 minutes 
+ mode continu

Incrément : 15 secondes jusqu’à 1 min 
Incrément : 1 min de 1 à 99 min

INFORMATIONS DE COMMANDE 

Référence Désignation

11210800 Microcentrifugeuse Espresso, 120V, 60Hz
11210801 Microcentrifugeuse Espresso, 230V, 

50/60Hz
5763 Adaptateur 0,5 ml (12)
5764 Adaptateur 0,2 ml (12)

Le rotor unique préinstallé 
facilite l’utilisation et l’entretien
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